
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
 

 

 

 



Antipasti 

 

Polpo in crema di pignata 
spugna di cipollotto, cipolla bruciata, croccante al nero di seppia e lime 

Tintenfisch an Pignata-Creme 
mit Frühlingszwiebeln, gebrannte Zwiebeln,  

Tuiles an Tintenfischtinte und Lime 

Chf 25.00 

Carpaccio di manzo salmistrato 
 rughetta, burratina affumicata, cremoso di tuorlo e cipolla in carpione 

Rinds-Carpaccio Maison 
Rucola, geräucherte Burratina, cremiges Eigelb und marinierte Zwiebeln 

Chf 25.00 

Slice di ricciola marinata e affumicata  
ai trucioli di ulivo, finocchio, foglie di capperi, lampone 

Marinierte und geräucherte Makrele 
mit Olivenspänen, Fenchel, Kapernblätter, Himbeeren 

Chf 26.50 

Vegetali all’essenza di aromi 
Gemüse mit Aromaöle 

Chf 21.50 
 
 
 

 

 



Primi 

 
 
 

Non so se chiamarmi « Taieddra »…sono un risotto !! « per due porzioni » 
cozze, crema di patate e porro, pomodorini secchi, 

polvere di cipolla bruciata, lime 

Risotto « für zwei Portionen » 
Miesmuscheln, Kartoffel- und Lauchcreme, getrocknete Tomaten,  

Zwiebelpulver, Lime 

Chf 29.50 

Tagliolino fresco agli agrumi 
crudo e cotto di gambero rosso e la sua bisque 

Frische Tagliolini an Zitrusfrüchten 
rohe und gekochte rote Garnelen und Bisque 

Chf 36.50 

Che cavolo vuoi ???...Fusilloni, 
cavolfiore in varie consistenze e polvere di peperone crusco 

Fusilloni Teigwaren 
mit Blumenkohl auf verschiedene Arten und Peperonipulver 

Chf 24.50 
 
 
 
 
 
 
 
 



Secondi 

 
 
 
 

Darna di ricciola al barbecue 
insalatina tiepida di melanzane perline in agro e san marzano disidratato 

Gegrillte Makrele 
Lauwarmer und saurer Auberginen-Perlensalat mit dehydrieten Tomaten  

Chf 42.50 

Rack d’agnello e il suo jus alla liquirizia 
con cipolle alla cenere e cardoncello 

Lammkarree mit Lakritzjus 
Aschenzwiebeln und Kräuterseitling 

Chf 49.50 

Cuore di filetto di manzo al carbone 200 gr. 
 fondo bruno, lingotto di patate e porro arrostito al miele 

Gegrilltes Rindsfilet « Herzstück » 200 gr. 
Brauner Fond mit Kartoffelbarren und in Honig gerösteter Lauch 

Chf 59.00 

 

 

 

 

 

 



Le nostre pizze 

Uagliò 

Pomodoro san marzano, capperi disidradati, alici del cantabrico,  
terra di olive, pomodorini confit e origano 

San Marzano Tomaten, getrocknete Kapern, kantabrische Sardellenfilets,  
confierte Kirschtomaten, Oliven und Oregano 

Chf 22.50 

Calzone Fritto 

Ricotta al limone, guanciale, pomodoro san marzano 
Zitronen-Ricotta, Guanciale, San Marzano Tomaten 

Chf 21.50 

Italia 

Crema di fior di latte, crema di pomodoro datterino, 
crema di basilico e tarallo sbriciolato 

Mozzarella di Fior di Latte-, Datteltomaten-, 
Basilikumcreme, zerbröckeltes Tarallo 

Chf 22.50 

Il Bosco « bianca, weisse » 

Fior di latte, cardoncello, prosciutto cotto,  
bufala, spinacino fresco 

Mozzarella Fior di Latte, Kräuterseitling, Schinken 
Büffel-Mozzarella, frischer Spinat 

Chf 25.50 

 

 

 



 

 

 

 

Fuecu 

Pomodoro san marzano, fior di latte,  
nduja, rape e salsiccia 

San Marzano Tomaten, Fior di Latte Mozzarella,  
Nduja, Stängelkohl und Wurst 

Chf 25.50 

La Pugliese 

Pomodoro san marzano, fior di latte,  
polpettine di manzo, ricotta fermentata e basilico 

San Marzano Tomaten, Fior di Latte Mozzarella,  
Rindsfleischbällchen, Ricotta und Basilikum 

Chf 25.50 

Salentu « base piedina » 

Prosciutto crudo, bufala, rucola, scaglie di grana e pomodorino 

Roh-Schinken, Büffelmozzarella, Rucola, Grana-Splitter und Kirschtomaten 

Chf 27.50 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Perla  

Pomodoro san marzano, fior di latte,  
melanzane affumicate, ricotta al forno, menta fritta 

San Marzano Tomaten, Fior di Latte Mozzarella, 
Geräucherte Auberginen, gebackener Ricotta, gebratene Minze 

Chf 25.00 

Casa « bianca, weisse » 

Fior di latte, capocollo di martina franca,  
stracciatella, cipolla rossa agrodolce 

Mozzarella Fior di Latte, Pökelfleisch/Coppa,  
Faden-Burrata, süss-saure Zwiebel 

Chf 28.50 

Ricordo 

Pomodoro san marzano, tartare di tonno rosso,  
cipolla rossa, gorgonzola 

San Marzano Tomaten, roter Thunfisch-Tartar,  
rote Zwiebeln und Gorgonzola 

Chf 31.00 

 

 



La Tradizione 

 

Primi 

Lasagne Maison 
Chf 24.00 

Mezza manica alla carbonara 
Teigwaren mit Guanciale, Ei, Pecorino-Käse und Pfeffer 

Chf 24.50 

Secondi 

Polpette di manzo al sugo di pomodoro con spuma di parmigiano 
Rinds-Bouletten an Tomatensauce mit Parmigiano-Schaum 

Chf 33.50 

Pesce-Spada alla gallipolina in crosta con pomodorini e rucola 
Knuspriger Schwertfisch mit Kirschtomaten und Rucola 

Chf 37.50 

Costata di vitello al carbone « 350 gr. »  
Kalbskotelett vom Grill « 350 gr. » 

Chf 59.00 

 

 



Pizze Tradizionali 

 

 

 

Margherita 

Chf 18.00 

Quattro Formaggi 

Verschiedene Käsesorten 

Chf 24.00 

Enzo 
Pomodoro san marzano, fior di latte, prosciutto, funghi 

San Marzano Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, Schinken, Pilzen 

Chf 22.50 

Capricciosa 

Pomodoro san marzano, fior di latte, prosciutto, funghi 
carciofi, olive, acciughe 

San Marzano Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, Schinken, Pilzen,  
Artischocken, Oliven, Sardellen 

Chf 23.50 

 

 

 

 



 

 

 

 

Lasiba 

Pomodoro san marzano, fior di latte, gamberoni, 
prosciutto, tonno, aglio 

San Marzano Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, Garnelen, 
Schinken, Thunfisch, Knoblauch 

Chf 29.50 

Quattro Stagioni 

Pomodoro san marzano, fior di latte, peperoni,  
funghi, carciofi, prosciutto 

San Marzano Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, Peperoni, 
Pilzen, Artischocken, Schinken 

Chf 23.50 

Catastrofe 

Pomodoro san marzano, fior di latte,  
peperoni, cipolla, olive, aglio 

San Marzano Tomaten, Fior di Latte Mozzarella, 
Peperoni, Zwiebeln, Oliven, Knoblauch 

Chf 23.00 

 

 



Dolci, Dessert 

 

 
 

Sorbetto  
Chf 11.50 

Ho perso il pasticiotto 
Chf 12.50 

Crema di agrumi con quenelle di gelato 
Chf 12.50 

Tirami…Giù 
Chf 13.50 

Selezione di formaggi assortiti con marmelatina fatta in casa 
Verschiedene Käsesorten und hausgemachte Marmelade 

Chf 19.50 
 

	
	
	
	
	
	
	
	
	
 
 
Si prega d’informare il nostro personale di sala per eventuali intolleranze ed allergie. 
Bitte informieren Sie unser Restaurantpersonal über eventuelle Unvertraglichkeiten oder Allergien. 


